
 

SATO - ตราซาโต้ 
 

วตัถุดูดออกซิเจนทีห่ลงเหลอืในภาชนะบรรจุ 



คุณสมบัตขิอง SATO 
ควบคุมการเกดิเช้ือรา 

ควบคุมเร่ืองกลิน่หืน 

ช่วยยดือายุการเกบ็รักษา4เท่า 

ควบคุมไม่ให้อาหารเปลีย่นสี 



ตัวอย่างอาหารทีส่ามารถใช้กบั SATO 
ประเภท ตัวอย่างอาหาร

ขนมอบต่างๆ เค้ก, ขนมปัง/พายกรอบ, คุกกี�, สวิสโรล, ขนมไหว้พระจันทร์

อาหารหลัก ข้าวสาร, ข้าวกล้อง, บะหมี�, ถั�วต่างๆ แป้งต่างๆ

พืชผักผลไม้ ผัก/ผลไม้, เห็ดอบแห้ง, เครื�องเทศ, สมุนไพร

เนื�อสัตว์ปรุงแต่ง เนื�อ/หมูทุบ, เนื�อ/หมูสวรรค์, เนื�อ/หมู่แผ่น, ปลาแห้ง, กุนเชียง

ผลิตภัณฑ์ที�เกี�ยวกับสัตวอาหารสุนัข, แมว, โค, กระบือ, นก

อื�นๆ ยา, อาหารเสริม, นมผง, ชา, กาแฟ ฯลฯ



ชนิดของภาชนะบรรจุทีเ่หมาะ     

   กบั SATO 
KOP/PE   KON/PE   KPET/PE  

KT/PE     OV/PE     ON/EVA/PE  

PT/PE/SX21           PET/AI/PE  

ON/AI/PE 

 



ประสิทธิภาพการทาํงานของ SATO 
การทาํงานของ OXYGEN ABSORBER ทุก

ชนิดจะมปีระสิทธิภาพดไีด้ ขึน้อยู่กบัการ

เลอืกใช้ชนิดของภาชนะบรรจุ เน่ืองจากชนิด

ของภาชนะบรรจุแต่ละชนิดมกีารไหลและหรือ

การซึมผ่านของ O X Y G E N  และความช้ืน

ต่างกนั (พจิารณาจากตารางการเปรียบเทียบ) 



กราฟแสดงการเปรียบเทยีบระหว่างการใช้ SATO 

  กบัการใช้การอดัก๊าซไนโตรเจน เข้าไปในภาชนะบรรจุ 
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(1) KOP/PE ไม่ได้ควบคุมด้วย SATO 
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(5) KOP/PE ควบคุมด้วย  SATO 

หากใช้ SATO กบับรรจุภณัฑ์ทีเ่หมาะสม ดงักราฟเส้นที ่5 จากจุดเร่ิมต้น 

OXYGEN จะอยู่ที ่20% SATO จะทาํหน้าทีดู่ดซับ OXYGEN   ภายใน

บรรจุภณัฑ์ให้ลดลงในระดบัทีใ่กล้กบั 0% 



ภาพแสดงการคาํนวณ บรรจุภณัฑ์ทีใ่ช้ SATO ขนาดเท่าใด 
วธีิคาํนวณอากาศทีห่ลงเหลอืในภาชนะบรรจุอาหาร ; 
(ความกว้าง X ความยาว X ความสูง) (ซม.) -นํา้หนัก (กรัม)X 21% 

เช่น     นํา้หนักอาหาร 400  กรัม,ขนาดของภาชนะบรรจุ =  

           (10ซม. X 15ซม. X 6ซม.) - 400 กรัม X 21 % =  105 cc 

ดงัน้ัน   อากาศทีห่ลงเหลอืในภาชนะบรรจุ = 105 cc. จึงควรใช้ SATO ขนาด 

100 cc. 



คาํนวณความจุของออกซิเจนในภาชนะทรงกลมหรือกระป๋อง 
 ตัวอย่าง  นํา้หนักของอาหารในกระป๋อง 350 กรัม 

              ปริมาณนํา้  500 ลูกบาศก์เซนติเมตร 

              (500-350 / 1)  X 21% = 31.50  CC. 

 ปริมาณออกซิเจน ทีห่ลงเหลอืในภาชนะบรรจุ คอื 31.50 CC.   
 ดังน้ัน  ควรใช้วตัถุดูดออกซิเจน  ขนาด  30  CC. 

 

          

 



วธีิวาง SATO ลงในบรรจุภณัฑ์ 
การวาง SATO 

สําหรับภาชนะที่มีถาดรอง 

 

 
 

 SATO จะวางอยู่ใต้ถาดรองอาหาร 

การวาง SATO 

สําหรับภาชนะที่เป็นทรงกลม 

 

 
 

SATO จะวางล่างสุดหรือบนสุดของอาหาร 



การนํา SATO ไปใช้ควรทาํดงันี ้
1. เวลาแกะกล่องไม่ควรใช้มีดเพราะอาจจะไปโดนถุงที่บรรจุ SATO ได้ 

2. ควรดูว่าถุงที่บรรจุ SATO ยงัอยู่ในสภาพที่สูญญากาศอยู่ หรือ บวม 

3. หากนํา SATO มาใช้ไม่หมด ควรแบ่งใช้ โดยนําถุงที่เหลอืไปผนึก

ใหม่   ( Re - Seal ) เพือ่เกบ็ไว้ใช้ ในคร้ังต่อไป 



การเกบ็  SATO ในกรณทีีย่งัไม่เปิดใช้ 
 

  

 

ไม่ควรวางไว้กบัพืน้ เพราะจะทาํให้ช้ืน เกบ็ไว้ในทีอ่ากาศถ่ายเทได้

สะดวก วางบนส่ิงทีย่กสูงจากพืน้ประมาณ 15 ซม. 



ข้อแนะนําเพิม่เตมิ 
 

  

 

ท่านสามารถตรวจดูอายุ ของ S A T O จากแถบ

ตรวจวดั Oxygen Indicator หากยงัเป็นสีชมพู 
แสดงว่าคุณภาพดมีาก หากเป็นสีม่วงแสดงว่า 
SATO หมดอาย ุหลงัจากนํา SATO ออกจากถุงไป

ใช้ SATO จะเร่ิมดูดซับออกซิเจนทนัท ี จึงควรทาํ

การบรรจุให้เสร็จภายใน 3-4 ช่ัวโมง 
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